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L’appellation d’origine contrôlée (AOC) certifie une technique de fabrication et 
un terroir spécifique (caractéristiques géographiques, climatiques…) qui font la 
typicité du produit. L’aspect gustatif n’entre pas en ligne de compte.

L’appellation d’origine protégée (AOP) est la transcription européenne de 
l’AOC française. Elle respecte les mêmes exigences.

La certification STG, pour spécificité traditionnelle garantie, protège une 
composition ou un mode de production définis comme traditionnels (respect 
d’une recette originale, de techniques coutumières…). Elle ne s’intéresse pas aux 
ingrédients, c’est le savoir-faire mis en œuvre qui est pris en compte, non la zone 
géographique

Label rouge certifie que le producteur adhère à un groupement qui s’impose des 
règles de production contraignantes, afin de procurer à son produit une qualité 
supérieure.

Logos fantaisistes : exemple "élu produit de l’année, ou saveur de l’année" : 
logos commercialisés par des sociétés privées qui soumettent, moyennant 
finances, des articles sélectionnés à un panel de consommateurs. 
Ces signes autoproclamés n’apportent aucune information pertinente sur la 
qualité du produit. C’est du pur marketing.
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